LUOMU PENSASMUSTIKKAHYYTELO

| kg Luomupensasmustikoita
2 dI vetta

800 g luomusokeria

Valmistusohjeet:

I. Keita marjat pehmeiksi ja soseuta sauvasekoittimella

2. Lisaa sokeri ja sekoita vain sen verran etta sokeri liukenee.

3. Kuumenna hitaasti kiehuvaksi. Keita miedolla lammolla sekoittamatta.
Keittoaika luomusokerilla n. 20 minuuttia, hillosokerilla n. 10 minuuttia

Huom! Hillosokeri sisaltaa pektiinia ja kaliumsorbaattia.

Tee hyytelokoe:

Tipauta ruokalusikallinen hyyteloa lautaselle ja laita jaakaappiin hetkeksi.

Veda lusikalla viiva, jos ei ole viela hyytynyt jatka keittamista.

Mahdollisuuksia jatkojalostukseen -hanke
1.6.2017-31.12.2019
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