JUURISELLERIPYREE

800 g juuriselleria

800 g jauhoista perunaa

1,5 dl kuohukermaa

n. | dl perunoiden keitinlienta
2 rkl voita

n. | tl suolaa

Valmistusohjeet:

I. Kuori ja kuutioi selleri. Keita suolavedessa |5 min. Valuta hyvin lavikon avulla.

2. Kuori ja kuutioi perunat. Keita pehmeaksi. Ota keitinvesi talteen.

3. Soseuta sellerit sauvalla. Lisaa loppuvaiheessa kerma mukaan ja vahan perunoiden keitinlienta.
4. Soseuta perunat sahkovatkaimella ja yhdista selleriseoksen kanssa.

5. Mausta suolalla ja lisaa voi.

Mahdollisuuksia jatkojalostukseen -hanke
1.6.2017-31.12.2019
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