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EkoCentria

Savon koulutuskuntayhtyma

Valtakunnallinen asiantuntijayksikkd, taustaorganisaatio Savon koulutuskuntayhtyma
eedistamme kestavan ruokaketjun, lahi- ja luomuruoan seka suomalaisen ruoan
kayton lisaantymista ammattikeittidissa www.ekocentria.fi

Lahi- ja luomuruoan kayton lisaaminen ja hankintaosaamisen kehittaminen
julkisissa ruokapalveluissa —hanke 2017-2018

Maaseudun toimijoiden hankintaosaaminen vahvaksi -Mahva 1.1.2018-
30.6.2020

Kasviproteiiniruokaohjeita ammattikeittioille

www.portaatluomuun.fi

www.ekoruokakone.fi

Uutiset 2040
www.ymparistoosaava.fi
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http://www.ekocentria.fi/
http://www.ekocentria.fi/kestavat_ruokaohjeet
http://www.portaatluomuun.fi/
http://www.ekoruokakone.fi/
https://www.youtube.com/watch?v=M_l3x-M7SOk
http://www.ymparistoosaava.fi/
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Lahis-opas

LAHIS-0OPAS

Elintarvikkeiden hankintaopas Sisallysluettelo

Tarjouspyyntojen tekijoille ja elintarvikehankinnoista kot 2
vastaaville markkinavuoropuhelun avuksi Yieists hanki 4
6
intar y ja eniten .
aiheuttaa tarjouspyy sisallon tarkat , pisteytys ja vertai- dotuksia 8
lu. Miten tehda tarjouspyynts siten, etta myés alueelliset yritykset paasisivat ja haluaisivat mukaan? 8
8
Taman oppaan on auttaa ja tarjous-

oYy koko erityisesti kot k : tarjonta, lahiruoka ja Peruna 10
luomutuotanto seka niista tehdyt jalosteet Juurekset ja 1
12
Oppaaseen kootuissa tarjoajien i ja tuotekoh- o =

taisissa on joita on tarjoajien ja tilaajien 2 =
kesken. Esimerkkien avulla voitte itse paattas, laitatteko toivotun ominaisuuden vahimmaisvaatimuksiin vai Marjat ja 13
pisteytettaviin kriteereihin Mehut 14
Maito ja 15
Lihaja 16
ja 18
18
i 19
Muut 19

Hankintayksikot
ovat erilaisia.
Poimikaa tasta
oppaasta teille
soveltuvat ideat!

Lisaa lahiruokaa
julkisten keittididen

sslakkalie . Opas vastuullisiin

~PERUSTELUJA JA OHJEITA HANKINTOIHIN

Opas
vastuullisiin
elintarvike-
hankintoihin

- suosituksia vaatimuksiksi ja

vertailukriteereiksi

EkoCentria

Savon koulutuskuntayhtyma

N T e



http://ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf
http://ekocentria.fi/resources/public/Aineistot/lahiruoka_hankintaopas2017ebook.pdf
http://www.motivanhankintapalvelu.fi/files/830/OVJE_kriteerit_KOKO_PAKETTI_20170316_final_2.pdf

Lahis-opas on tarkoitettu koko elintarvikkeiden hankintaketjulle

Sisalto:
- Kestavat elintarvikehankinnat osana paivan politiikkaa
- Elintarvikeketjun toiminta Suomessa
- Ammattikeittiot Suomessa

- Paattajat ja lahiruoka

- Lahiruoan hankinnan toteutus

Lisaa lahiruokaa

- OhjEIta ta rjoajiIIe julkisten keittioiden

asiakkaille

- Vastuullinen toiminta ja hankinta

- Onnistuneita esimerkkeja lahiruokaketjun toiminnasta

EkoCentna
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ELINTARVIKKEIDEN TUONNIN KASVU

2000

2012 2000

milj. € tonnia

Tuore kala

Kalapakasteet

TUONTI
4,2
miljardia
euroa

Juusto

Perunapakasteet

- Marjat, tuore

S Marjapakasteet

* nauta, sika, siipikarja seka muu liha ja elaimenosat

VI e n t I Lahteet: Elintarvikkeiden tuonti 2000, 2005 ja 2007-201, Elintarviketeollisuusliitto. Tike-Pellolta
9 5 3 poytaan 2011/2012, maa- ja metsitalousministerion tietopalvelukeskus 2013.
’
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Poliittinen ohjaus

Eurooppa 2020 —strategia
* julkisilla ruokapalveluilla on merkitysta yksilon, yhteisén ja ympariston
hyvinvoinnille.

Suomen kansallinen maatalouspolitiikka
e 5/2013 hallituksen Ldhiruokaohjelma ja Luomualan kehittdmisohjelma
* VNP 6/2016 Julkisten elintarvike- ja ruokapalveluhankintojen arviointiperusteista.

EU:n Green Public Procurement (GPP)

e asetetaan vapaaehtoiseksi tavoitteeksi, etta EU:n jasenvaltioiden julkisissa
hankinnoissa huomioitaisiin ymparistovaikutukset.

Ruoka 2030 -ruokapoliittinen selonteko
* Vuonna 2030 suomalaiset kuluttajat syovat kestavasti ja eettisesti tuotettua
kotimaista, maukasta, terveellista ja turvallista ruokaa.

EkoCentria
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http://mmm.fi/documents/1410837/1890227/L%C3%A4hiruokaohjelmaFI.pdf/a30211ac-ff80-4722-984f-3fc26e5c1467
http://mmm.fi/documents/1410837/1890227/Luomualan_kehittamisohjelmaFI.pdf/9068c3b3-2e34-45ed-a917-10358dd132e2
http://mmm.fi/documents/1410837/1880296/periaatep%C3%A4%C3%A4t%C3%B6s+julkisista+ruokahankinnoista_su.pdf/7115f133-a4d9-4e2d-a729-2486f76df2ce
http://ec.europa.eu/environment/gpp/what_en.htm
http://mmm.fi/documents/1410837/1923148/Ruokapoliittinen+selonteko+Ruoka2030/d576b315-41fe-4e9d-9d02-8462c5ae5895

Ravitsemus- ja hygienialaatuvaatimukset arkipaivaa
.....ja tarkea osa vastuullisuutta

Mita muuta vastuullisuus on?

Eldinten hyvinvointia ja terveytta
- Eldimen kokemus, normaali kasvu, laadukas hoito, ladkitseminen tarpeeseen

Elintarviketurvallisuutta
- Mikrobiologinen, kemiallinen, fysikaalinen
- Suomessa valvotaan viranomaisten yhteistyona

Ymparistovaikutusten huomiointia
- Alkutuotannon ilmasto- ja rehevoittavat paastot
- Pakkaukset, kuljetukset, havikki, energian kulutus, materiaalien kulutus
- Elinkaariarviointi

Sosiaalista vastuullisuutta

- Reilu kauppa
- Tyollisyys, tyoolot, ihmisoikeudet, aluetalous

VNP 6/2016 Valtioneuvoston periaatepaatos julkisten elintarvike- ja

ruokapalveluhankintojen arvoperusteista .
EkoCentria
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Elintarvikkeiden hankintaopas —Suosituksia elintarvikehankintoihin

Hankinnan elinkaari

Yleista hankinnoista
Viahimmaisvaatimukset/ehdottomat vaatimukset
Tuotekohtaisia kriteeriehdotuksia
Viljatuotteet

Leipomotuotteet

Peruna

Juurekset ja vihannekset
Palkokasvit

Kala ja kalatuotteet

Marjat ja hedelmat

Mehut

Maito ja maitotuotteet

Liha ja lihatuotteet

Kananmuna ja munatuotteet
Ravintorasvat

Valmisruoka

Muut pienemmat tuoteryhmat y : .
~ mmmfi  FkoCentria
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Vahimmaisvaatimukset
ja tarjouksen vertailuperusteet

Tarjoajan soveltuvuusvaatimukset

- Yritykselle esitettavia ehdottomia
vaatimuksia

- Taytettava tai tarjoaja hylataan




Vahimmaisvaatimukset / ehdottomat vaatimukset
> soveltuvuudesta keskustellaan markkinavuoropuhelussa

Raaka-aineen alkuperamaa ja tuotteen jalostusmaa.

Kalajalosteessa kaytetyn kalan alkupera.

Paaraaka-aineen alkuperamaa, esim. juusto.

Broilerisalaatti, kaikkien tuotteessa kaytettyjen raaka-aineiden alkuperamaa on ilmoitettava.

Kalamurekepihvissa kalaa vahintaan 60 %
Kauraleivdssa kauraa vahintaan 60 % viljasta

Mansikkapyreessa 100 % mansikkaa

Pilkotut vihannekset tulee toimittaa 24 tunnin kuluessa.
Sampylat toimitetaan 6 tunnin sisalla paistamisesta. Ne eivat saa olla raakapakasteita.

Luomu on kansainvalisesti maaritelty ja valvottu tuotantotapa
> voi kayttaa tuotteen laatua maarittelevana kriteerina kaikissa tuoteryhmissa sellaisenaan.

Sampylat toimitetaan laatikoissa, paperilla peitettyna.

EkoCentria
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Vertailukriteerit —tarjouspyynnossa pisteytettavat
Esimerkkeja > soveltuvuudesta keskustellaan markkinavuoropuhelussa

Kalamurekepihvissa jarvikalaa vahintaan
- 60 % > 5 pistetta

- 20 % > 2 pistetta

- ei ollenkaan > 0 pistetta

Pilkotut vihannekset toimitetaan

- 24 tunnin kuluessa kasittelysta > 5 pistetta

- my6hemmin > O pistetta

Todennus: kasittely paattyy klo x ja jakelu klo y.

Toimittajalla on tarjolla vastaava tuote
- luomuna > 2 pistetta
- ei ole luomuna > 0 pistetta

Maku- ja rakennetestit

EkoCentria

Ei yksittaispakattuja tuotteita > 2 pistetta Savon koulutuskuntayhtymé
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Vastuullisuuden vaatimuksia ja kriteereita

Margariinin valmistuksessa ei ole kaytetty palmudljya

Kaytetty margariini vastuullisesti tuotettua

Uusiutuvan energian kayttd (mm. kasvihuoneviljelyssa, myllyssa,
leipomossa)

Salmonellavapaus (kaikki serotyypit)

Antibioottien rajattu kayttd (mikrobilaakkeet)

WWE:n kalaopas ja MSC-sertifiointi

Tyollistaminen, tyoolot, palkkaus

EkoCentria
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Esimerkiksi liha ja lihatuotteet

Sianliha: Elintarviketurvallisuus, eldinten hyvinvointi ja terveys
* Salmonellavapaus, antibioottien (mikrobiladkkeet) kaytto, saparon purenta
* huomioidaan Sikaloiden terveysluokitusrekisteriin kuulumisen kautta (Sikava)
* voi kayttaa tarjouspyynnoissa, koska ei esta kilpailua (kansallinen EU:n hyvaksyma
laatujarjestelma)

Sianliha: Ymparistovaikutukset
* Sikojen ruokinnassa kaytetyn soijan alkupera kriittinen, koska sen tuotannossa
ympariston kannalta vastuutonta tuotantoa.

Nauta ja naudanlihatuotteet
- Naseva: kansalliseen nautatilojen terveydenhuollon
seurantajarjestelmaan kuuluminen

Siipikarjanliha
- Jalkapohjatulehdusarviointi
- Nokkien typistaminen

EkoCentria
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Ruokapalvelutoimijat ja
elintarvikeyritykset voivat

valita ymparistovastuullisempia raaka-aineita
kehittaa tyotapoja ja aikatauluja

vahentaa keittidissa energian, veden ja kemikaalien kulutusta seka jatteiden
syntya ja kuljetuksia

vahentaa ruoan valmistushavikkia
kouluttaa henkilostoa ymparistoasioissa

> Hankintayksikot voivat huomioida nama
tarjouspyynnoissal

EkoCentna
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Vastuullisuuden huomiointi
ruokapalveluiden vaatimuksissa

Sesonkien huomiointi ruokalistalla

Teemaviikot

Tuotelahtoinen ruokalistasuunnittelu

Raaka-aineen alkuperatiedon vaatiminen (jaljitettavyys)

Lahi- ja luomutuottajien ja raaka-aineiden huomioiminen

ruokalistasuunnittelussa.

* Kilpailutuksessa vaaditaan tiettya luomun tasoa esim. Portaat luomuun
—ohjelmassa.

* Vaatimus ruokahavikin seuraamisesta

e Tyoéllistaminen ja kouluttaminen vaatimuksena

» Sopimuskauden aikainen seuranta: kuka, miten?

EkoCentria
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Aloite ja paatoksenteko

- Aloitteen vastuullisista elintarvikehankinnoista (esim. lahiruoan ja luomun
kaytosta) kunnan ruokapalveluissa voi tehda kuka tahansa.
- Ensisijainen vastuu on paattajilla ja viranhaltijoilla, jotka laativat linjaukset.

VALTUUSTOALOITE
”Kuntamme ruokapalveluihin vastuullisesti tuotettua ja jalostettua suomalaista
ruokaa.”

“Esitdmme, ettd kuntamme elintarvike- ja ruokapalveluiden hankintastrategiaan
kirjataan vaatimukset ympdriston kannalta hyvistd viljely- ja tuotantomenetelmisté

sekd eldinten hyvinvointia ja elintarviketurvallisuutta edistévistd tavoista.”

Malli aloitteesta www.ekocentria.fi Lahis-opas s. 26

EkoCentria
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http://www.ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf

TERVETULOA SYOMAAN
LOUNASTAMME!

Ruokalistallamme tanaan
broileria Brasiliasta
riisia Thaimaasta
porkkanoita Unkarista
maitoa Saksasta
patonkia Ruotsista
ruisleipaa Suomesta

_RUOKALISTA

ervetuloa syomaan
) \ounastar?\me!

EkoCentria
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Kiitos!

EkoCentriassa
Sinua palvelevat!

£ mmmfi EkoCentria
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